//
VINAR ROKU 2017

CESKE REPUBLIKY

STATUT SOUTEZE VINAR ROKU 2017

I.
PODMINKY UCASTI VSOUTEZI VIN

VINAR ROKU 2017
LI

Organizatorem a poradatelem soutéZe je spole¢nost Cesky archiv vin s r.o. SoutéZ méa za kol prezento-
vat vinare ¢i vinatstvi z Ceské republiky a seznamit odbornou i $irokou verejnost jak s vysledky soutéze
o nejlepsi kolekci vin, tak i s vysledky v jednotlivych soutéznich kategoriich. Pfi hodnoceni vin spolu-
pracujeme se Spickovymi domdacimi a zahrani¢nimi sommeliéry, degustatory, novinati a dal$imi uznavany-
mi odborniky ve vinatském oboru, které chceme seznamovat s drovni tuzemskych vin a pomoci jejich
publika¢niho potencialu $itit dobré jméno ¢eského a moravského vinatstvi.

Souté? je oteviena pro véechna vina vyrobend z hroznt révy vinné v Ceské republice. V§echna vina musi
spliiovat podminky tohoto statutu. V8echna vina ptihl48ena do soutéZe musi odpovidat Zdkonu o vinohrad-
nictvi a vinatstvi & 26/2017 Sb., v platném znéni, a provadéci vyhlasce, v platném znéni.

K ucasti v soutézi »VINAR ROKU 2017« budou vetejné vyzvéni vsichni tuzemsti vyrobci vin, zaroven
véechny informace o soutézi (véetné vysledkt) budou zvetejiiovany na wwwwvinarroku.cz . Organiza¢ni
vybor soutéze vytvari vlastni komunikaéni strategii, kterd zajisti prezentaci vysledktl soutéze ve vSech
vyznamnych médiich. Vysledky a informace o priibéhu i dalsich detailech soutéze jsou veiejné.

LIV

Miniméalni mnozstvi vina jednotlivych soutéznich vzorka je stanoveno na 5oo lahvi a musi byt ptipraveno
k uvedeni na trh v den vyhlaseni vysledkti. Sou¢éasti dodani vzorkt do soutéze musi byt oficidlni ptihlaska,
ktera obsahuje mimo jiné i informace o celkovém poc¢tu vyrobenych lahvi a ¢isla jejich Sarzi.

LV

SoutéZici poskytne bezplatné 6 lahvi (o obsahu 0,751 nebo speciélni vybér 0,3751) do vlastnictvi organiza-
tora soutéze pro pottebu senzorického posouzeni a ndvaznou prezentaci soutéznich vzorkt. Soutézni vina
dodé& na adresu organizatora uvedenou v piihldSce, nebo na ptedem urc¢end sbérnd mista.

LVI

Za kazdy ptihlaSeny vzorek bude potadatelem ti¢tovan prihlasovateli i¢astnicky poplatek 400 Ké bez DPH.
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LVII

Kazda lahev musi byt soutézicim oznac¢ena podle platného zdkona etiketou véetné uvedeni vyrobce (piesny

nazev subjektu a adresa nebo kdd sta¢irny), roéniku sklizné hroznt, ¢isla $arze, piipadné ev.g. jakosti.

LV

Prihlaska vin do soutéZe:

a) Soutézici vyplni ptrihlasku s udaji o vyrobci a o kazdém soutéznim vzorku. Piihlasku si miize
vyzadat u potadatele soutéze, stahnout z prezentace na adrese wwwyvinarroku.cz nebo vyplnit
on-line ptihlasku v aplikaci na wwwyvinarroku.cz. Ptihl4§ka musi obsahovat nejméné tyto udaje:
> jméno producenta, nebo nazev spole¢nosti producenta, jeho IC a DIC, nebo kdd stacirny udéleny

Mze;
> presnou adresu producenta;
> odpovédnou osobu, jeji kontaktni telefon, ptipadné emailovou adresu;
> doklad o ptivodu suroviny u zemskych vin, nebo doklad o zattidéni vina (viz dale);
> rocénik sklizné;
> odriidu nebo u zndmkového vina oznac¢eni zndmky a souhrn pouzitych odrad;
¢islo Sarze a velikost vystavené $arze;
> jakostni zatazeni.

\Y%

b) Zadouci je, aby ptihlagka obsahovala i tidaj o vinai'ské oblasti, ptipadné blizsi specifikaci mista
ptivodu.
c) Dokladem o ptivodu suroviny v ptipadé zemskych vin se rozumi kopie eviden¢niho listu pozemku

osazeného révou vinnou dané odriady nebo kopie dokladu o ndkupu hroznt dané odrtdy; dokla-
dem o zattidéni vina se rozumi kopie rozhodnuti MZe CR, ptip. SZPI o zattidéni vina dané odrady.

d) Soucasti ptrihlasky je chemicka analyza, obsahujici alespoii obsah cukru a obsah titrovatelnych
kyselin, uvedeni velikosti a ¢isla Sarze ptihlaSeného vina a doklad o zattidéni vina pro VOC, jakost-
ni vino, jakostni vino s privlastkem, jakostni Sumivé vino stanovené oblasti, sekt s.o. a péstitelsky
sekt a doklad o ptivodu suroviny v ptipadé zemskych vin.

e) Jestlize stejny soutézici prihlasi vice vin se stejnym oznacenim, museji byt jednotliva vina vzdy
oddélené vyrabéna a skladovana a musi byt uvedena jako rozdilné Sarze.
f) Pokud soutézici prihlasi do soutéZe vina jiného producenta nebo budou tato vina uvddéna na trh

pod jinym ozna¢enim (ndzvem vinate ¢&i vinatstvi, etiketou) nez je uvedeno v ptihlasce, budou tato
vina hodnocena podle idajt na etiketé.

g) Nespravné udaje na prihlasce vylucuji prislusné vino ze soutéze. V ptipadé imyslného nepravdi-
vého uvedeni tdaja budou veskera vina daného soutéziciho vyloucena ze soutéze. Pokud bude
dodatecéné zjisténo, Ze soutézici prihlasil do soutéze vina jiného producenta a tuto skute¢nost neu-
vedl na etiketé ptihlageného vzorku (nazvem vinate ¢i vinatstvi, etiketou, kddem stacirny) bude
vyloucen ze soutéze. Ziskané ocenéni mtze byt odebrano i nasledné. Vylouc¢ena ze soutéze mohou
byt také vina soutéziciho, ktery pouzil pro vyrobu vin nepovolené enologické postupy.

h) Vina, jejichz ptihlaSovatelé nedolozi k terminu hodnoceni doklad o jejich zattidéni, nebudou komi-
si posuzovana nebo budou bez ohledu na dosazeny vysledek vytazena, jako kdyby se soutéze
nezucastnila.

Vyplnénim a odeslanim p#ihlasky souhlasi soutézici se zpracovanim a publikaci tdaji o vyrobci a vinu

v odborném i neodborném tisku a déle k $ifeni téchto informaci prostiednictvim vSech komunikaénich

a medialnich partnert nejen v CR, ale i v zahranié¢i. Zaroven souhlasi se v8emi body tohoto statutu.

LIX
Dalsi ujednani
Kazdy soutéZici, ktery se umisti v soutéZi Vinat roku 2017 mezi osmi finalisty, zajisti v rdmci slavnostniho
Galavecera 24. 8. 2017 prezentaci spojenou s ochutnavkou produktt svého vinatstvi, pti¢emz tato prezen-
tace nebude poradatelem zpoplatnéna. Vsichni finalisté poskytnou potadateli slevu 30 % ze svého vel-
koobchodniho ceniku na kazdé jednotlivé vino z ocenéné kolekce vin a to vzdy v garantovaném mnozstvi
5oo lahvi. Tato vina pak budou distribuovédna partnertim soutéZe.
Soucasné se kazdy finalista zavazuje zapojit do marketingovych aktivit hlavnich partnert soutéze.
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Il.
ORGANIZACE SOUTEZE AZASADY
HODNOCENI

Hodnoceni vin je nezévislé s diirazem na vysokou miru objektivity hodnoceni. Pfedmétem hodnoceni kval-
ity je vino, tedy produkt vinate ¢i vinatstvi. Jeho kvalita je posuzovana dle standardd senzorického hod-
noceni mezinarodni unie enologt. S ohledem na prikaznost a nezavislost soutéze probih4a hodnoceni ele-
ktronicky a je vetrejné dostupné. Pro hodnoceni se pouZzivad webové aplikace Shiraz Code, ktera umozinuje
pomoci jednoduchého rozhrani nahlizet do hodnoceni kazdého degustatora i hodnoceni kazdého vzorku.
Kolekce vin soutéZici o titul »VINAR ROKU 2017« prochézeji dvoukolovym hodnocenim a musi spliiovat
naroc¢nd kritéria tohoto statutu.

Prvni kolo hodnoceni probiha za ti¢elem stanoveni vitézu v jednotlivych soutéZnich kategoriich
a za ucelem stanoveni poradi kolekci jednotlivych producent.

Poradi kolekci vin jednotlivych soutézicich bude sestaveno jako nejvy$si mozny pramér bodového hodno-
ceni v8ech vin z prvniho kola, ktera spliuji tyto dodate¢né podminky:

> vina v kolekci musi spliiovat podminku raznosti Sarzi;

> nejméné tti vina z kolekce musi byt zatazena v rznych soutéznich kategoriich;

> vice nez dvé vina v kolekci nesmi byt zarazena do stejné soutézni kategorie.

Kolekce soutézicich, které se umistily na 1.- 8. misté, postupuji do druhého - findlového kola.

U kolekci soutézicich, které se umistily do g. mista, jsou pramérné bodové hodnoceni i poradi z prvniho
kola koneéné.

Konecéné potadi kolekci vin na prvnich osmi mistech stanovi druhé - findlové kolo tzv. »Klubu degustatorti«
na svém zasedani. Zde budou také v rozsttrelu ur¢eni Sampioni soutéze.

V této findlové hodnotici komisi zasednou nejlepsi uznavani doméci i zahraniéni degustatoti a rozhodnou
tak o drziteli prestizniho titulu »VINAR ROKU 2017«.

Hodnoceni vin v zdkladnich komisich probéhne v terminu 31.7.- 3. 8. 2017. Termin hodnoceni se mutize
zménit na zadkladé vétsiho pocétu ptihlasenych vzorka.

Findlov4 mezinarodni komise »Klub Degustatorti« zaseda 22. 8. 2017. Termin hodnoceni se mize zménit
na zakladeé vétsiho poctu prihlasenych vzorki.

Hodnotici komise

= Hodnotici komise budou mezinarodni, nezavislé a budou jmenovéany organizatorem.
Jednotlivi ¢lenové hodnoticich komisi budou jmenovani z *ad odborné vetejnosti. Predpokladem
pro ucast v komisi jsou platné senzorické zkousky SZPI, degustatorské zkousky podle evropskych
norem ISO a DIN nebo dlouholeté a aktivni prace v oboru hodnoceni vin na mezinarodni tirovni.
Zahrani¢ni hodnotitelé jsou obecné uznavanou autoritou v oboru.

= Komise se skladaji nejméne ze ¢tyi ¢lenti a predsedy (mistopiedsedy), ktery méa zkusenosti z narod-
nich ¢i mezinarodnich soutézi vin.
= Hodnoceni piedsedy komise se zapocitava do celkového hodnoceni.

= Primeérna doba na hodnoceni vzorkl jsou nejméné 3 minuty.
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= Funkce hodnotitele je ¢estna a nezastupitelna.

= Nevhodné a neslu$né chovéani ¢i zjevna podnapilost degustatora mitize byt dtivodem neptipusténi
k hodnoceni, popt. k vylouceni.

= Zadny degustator v komisich nesmi byt zastupcem, zaméstnancem ¢i majitelem soutéZiciho
vinarstvi.

Piedseda komise

Kazd4 jednotliva komise degustatorti pracuje pod dohledem piedsedy.

Predseda hodnoti, dohlizi na hodnoceni ptislusné komise a zaji$tuje tuplnost podkladt pro vypocetni cen-
trum. Po ukonéeni prace komise predseda stvrzuje svym podpisem spravnost tabulky s bodovym hodno-
cenim jednotlivych soutéznich vzorkt a regulérnost hodnoceni.

LIV
Podminky pro hodnoceni vin
= svétld, dobie vétrana mistnost o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlej$im vliviim;
= kazdy degustator ma k dispozici samostatné degustacni misto vybavené podle degustacénich pravi-
del;
= degustacni sklenice odpovidajiciho typu podle pravidel O.IV., na kazdé vino ¢&ista suché sklenice;
= u predkladanych vzorktl je dodrzena anonymita - degustatorovi je vino predkldddano uz nalité
ve sklenici, degustator zna pouze ¢islo vzorku, roénik, odrtidu a soutézni kategorii;
= komise pracuje v dobé od g.0o do 17.30 hod., ptestavky mezi hodnocenim stanovuji jednotlivi
predsedové;
= poradi vzorkd musi odpovidat pravidlim hodnoceni vin;
= teploty podavanych vin:
> bilé a razové vino 10-12°C
> Cervené vino 14-16 °C
> Sumivé vino 8-10°C
= veskeré udaje o soutézi a hodnoceni jednotlivych vin jsou archivovany po dobu péti let a je

zaruc¢ena absolutni objektivita a nestrannost zpracovani vysledk.

IV

Vina, ktera splnila véechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena 100-bodovym systémem mez-
inarodni unie enologt. Organizator ma pravo na vylouceni vzorkd, které nesplnuji tento statut.

IL.VI

Hlavni ocenéni: Titul »VINAR ROKU 2017« bude udéleno nejvyse hodnocené kolekci ve druhém - findlovém
kole. Rozhodujici pro ur¢eni absolutniho potadi jednotlivych soutéznich kolekci pak bude pramér vsech
bodovych hodnoceni jednotlivych vin, pti¢emz pramérnad znamka nesmi byt niz$i nez 8o bodt. Vitéz
obdrzi ktistalovy pohdr »Vinaf roku 2017«, diplom piiloZzeného vzoru a ziskd moznost oznacit vSechna
vina prihlaSend do soutéze velkou Zlatou medaili Vinai roku 2017. Druhy a tteti v poradi obdrzi diplom
priloZzeného vzoru a ziskd moznost umistit na v§echna vina ptrihldSena do soutéze velkou Stiibrnou, resp.
velkou Bronzovou medaili Vinai* roku 2017.

Ocenéni obdrzi déle nejlépe hodnocena vina v jednotlivych soutéznich kategoriich. Zlat4, sttibrna a bron-
zova medaile mtize byt udélena vintim s hodnocenim 8o - 100 bodti. VSechna takto ocenénd vina maji pra-
vo umistit na ldhve odpovidajici ocenéni - Medaile. Ocenéni budou i vinati ¢i vinat'stvi diplomy piiloZzeného
vzoru. V ptipadé rovnosti nebo diferenci pridélenych boda soutéznich vzorkti mensi nez o,2 bodu bude
udéleno ocenéni vSem vintim v tomto intervalu bodového hodnoceni.

Vyhlagen bude také Sampion éervenych vin a Sampion bilych vin soutéze - tedy vino s absolutné nejlep$im
bodovym hodnocenim.
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Vyhlageni vysledkii a slavnostni predani cen prob&hne v ramci Galavedera na prazském Zofiné 24. 8.
2017 a znovu v ramci Dobtichovickych vinatskych slavnosti dne 2. 9. 2017. Vysledky budou zvetejnény
od 14. 8. 2017 i na wwwuwvinarroku.cz a dale budou vSechna ocenéné vina zveiejnéna v tiskové zprave,
v odbornych ¢asopisech a celostatnich médiich. Mista a terminy vyhlaseni vysledkd se mohou zménit
v zavislosti na poc¢tu akreditovanych novinatta a navstévniki. Maximalni pocet vin ocenénych medaili
nesmi presahnout 30 % vin z celkového poctu v soutézi.

IL.VII

Rating vinatrstvi

Kazdému vinaii (vinatstvi), ktery na zakladé hodnoceni jednotlivych kolekci vin obdrzel v bodovém hod-
noceni minimalni hodnoty = 75 bodi za kolekci, bude udélen rating Vinat roku 2017. Rating se bude
udélovat pomoci grafického zobrazeni hvézd. Vinatstvi, které dosdhlo hodnoceni v intervalu 75,00 - 79.99
bodu obdrzi 3 hvézdy, v intervalu 80,00 - 84,99 bodu obdrzi 4 hvézdy a konec¢né v intervalu 85,00 - 100
bodti obdrzi 5 hvézd. Ocenéni bude ve formé plakety, kterou si vinat* bude moci oznacit svou provozovnu.

IL.VIII

Uzivani ochranné znamky a loga Vinat roku 2017

Kazdy ucastnik soutéze ma moznost bezplatné uzivat ochrannou znamku a logo soutéze pro svou prezen-
taci vyhradné piti komunikaci spojené se svou ucasti v soutézi, pricemz spravné uziti loga podléhé sch-
valeni organizatorem. Oznacovani lahvi je mozné pouze originalni medaili Vinat roku, kterou poskytne
za uplatu ucastnikovi poradatel. Uzivani jiného oznac¢ovani lahvi, nebo vyroba vlastnich medaili obsahu-
jicich nazev Vinat roku je chdpéno jako poruseni autorskych prav organizatora.

1l
KLASIFIKACE VIN

SoutéZe VINAR ROKU 2015 se mohou tiéastnit vina téchto kategorii:

Kategorie vina Referencni znak

Bila vina (jakostni vino a vino s ptivlastkem) tuzemska - suchd vina
t.j. vina se zbytkovym cukrem do 4 g, nebo do gg, jestlize celkovéa kyselost Al
je nejvyse o 2 g nizsi nez obsah zbytkového cukru

- polosucha vina

tj. vina se zbytkovym cukrem vy$$im nez v kategorii pro sucha vina,

ale neptesahujicim 12 g zbytkového cukru, pripadné 18g, jestlize A2
celkova kyselost je nejvysSe o 10 g nizséi nez obsah zbytkového cukru

polosladka vina
tj.: vina s vy$$im zbytkovym cukrem, nez stanovuje
kategorie pro polosucha vina, nejvyse vSak 45g A3

Cervena vina
(jakostni vino a vino s ptivlastkem) do 45 g zbytkového cukru B

Bil4, riZova a ¢ervena vina (jakostni vino a vino s ptivlastkem)
nad 45g zbytkového cukru(zejména vina ledova, slamova a vybéry z bobuli....) C

Sumiva vina (pouze jakostni $umivé vino, sekt, jakostni $umivé vino
stanovené oblasti nebo péstitelsky sekt) tuzemska D
VSechny kategorie

Ruizova vina (jakostni vino a vino s piivlastkem) do 45g zbytkového cukru E
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LI
V piripadé malého poctu piihldSenych vzorkti mutize poradatel dle vlastniho uvaZeni kategorii sloucit
s dalsf nejblizsi kategorif, v niZ budou ocenéni udélovana pro obé (v8echny) slout¢ené kategorie spole¢né.
Nezucastni-li se v kategorii alespori 5 vin odpovidajicich statutu soutéze, takovou kategorii slou¢i poradatel
vzdy, je-li to logicky mozné. Nelze-li kategorii sloudit s jinou (napt. $umivé a perliva vina) a nezidéastni-li se
v ni alespon 5 vin odpovidajicich statutu - nebude ocenéni udéleno.

Organizacni vybor soutéze:

Reditel soutéZe a ¢len organiza¢niho vyboru Petr Vohanka

Enolog soutéze a predseda organiza¢niho vyboru Ing. Petr Marek

Ambasador soutéze a osoba odpovédné za vybér zahrani¢nich degustatorti John Umberto Salvi MW
Predseda Klubu degustatort - findlové komise Ivo Dvorak

Garant a ¢len organizaéniho vyboru soutéze Josef Valihrach



