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STATUT SOUTEZE VINAR ROKU 2016

L
PODMINKY UCASTI V SOUTEZI ViN
VINAR ROKU 2016

LI
Organizatorem a pofadatelem soutéZe je spoleénost Cesky archiv vin s r.0. SoutéZ ma za tkol prezentovat vinafe &i vinarstvi z Ceské
republiky a seznamit jak odbornou, tak i Sirokou vefejnost s vysledky soutéZe o nejlepsi kolekci vin, tak i s vysledky v jednotlivych
soutéznich kategoriich. Pfi hodnoceni vin spolupracujeme se $pi¢kovymi domacimi a zahraniénimi sommeliéry, degustatory, novinafi
i dalSimi uzndvanymi odborniky ve vinai'ském oboru. Seznamovat je s Urovni tuzemskych vin a pomoci jejich publikaéniho potencialu,
§ifit dobré jméno Ceského a moravského vinarstvi.

LI
Souté? je otevfena pro véechna vina vyrobena z hrozndi révy vinné v Ceské republice. V&echna vina musi splfiovat podminky tohoto
statutu. V8echna vina pfihla3ena do soutéze musi odpovidat Zakonu o vinohradnictvi a vinafstvi ¢. 321/2004 Sb., v platném znéni,
a provadéci vyhlasce 323/2004 Sb., v platném znéni.

L
K G&asti v soutdZi ,VINAR ROKU 2016“ budou vefejné vyzvani viichni tuzemsti vyrobci vin, zaroveri véechny informace o soutéZi
(véetné vysledk() budou zvefejfiovany na . Dale pak Organizacni vybor soutéze vytvafi vlastni komunikacni
strategii, ktera zajisti prezentaci vysledku soutéZe ve vSech vyznamnych mediich.
Vysledky, informace o pribéhu i dalSich detailech soutéZe jsou vefejna.

LIV
Minimalni mnozstvi vina jednotlivych soutéznich vzorku je stanoveno na 500 lahvi, které musi byt pfipraveno k uvedeni na
trh v den vyhlaseni vysledki. Soucéasti dodani vzorkd do soutéze musi byt oficialni pfihlaska, ktera obsahuje mimo jiné i informace
o poctu vyrobenych lahvi a isla jejich SarZi.

LV
Soutézici poskytne bezplatné 6 lahvi (0 obsahu 0,75 | nebo specialni vybér 0,375 |') do vlastnictvi organizatora soutéZe pro potfeby
senzorického posouzeni a navaznou prezentaci soutéznich vzorkd. Soutézni vina doda na adresu organizatora uvedenou v pfihlasce,
nebo na pfedem ur€ena sbérna mista.

LV
Za kazdy pfihladeny vzorek bude pofadatelem G&tovan pfihladovateli U¢astnicky poplatek 400k& bez Dph.

Lvi
Kazda lahev musi byt soutézicim oznagena podle platného zakona etiketou, véetné uvedeni vyrobce (pfesny Nazev subjektu a
adresa, nebo kod stacirny), rocniku sklizné hroznd, ¢isla Sarze pfipadné ev.C. jakosti,


http://www.vinarroku.cz/

V4
VINAR ROKU 2016

CESKE REPUBLIKY

LVINI
Prihlaska vin do soutéze:

a. Ugastnik soutdZe vyplni pihlasku s udaji o vyrobci a o kazdém soutéznim vzorku. Pfihlasku si mize vyzadat u pofadatele
soutéZe, nebo stahnout z prezentace na adrese www.vinarroku.cz. PfihlaSka musi obsahovat nejméné tyto Udaje:

-jméno producenta, nebo nazev spole¢nosti producenta, nebo kéd stacirny udéleny MZe
-pfesnou adresu producenta

-odpovédnou osobu, jeji kontaktni telefon, pfipadné emailovou adresu

-doklad o plvodu suroviny u zemskych vin, nebo doklad o zatfidéni vina (viz dale)
-roCnik sklizné

-odr(idu, nebo u znamkového vina oznaceni znamky a souhrn pouzitych odrdd,

-Cislo SarZe a velikost vystavené Sarze,

-jakostni zafazeni

b. Zadouci je, aby piihlaska obsahovala i idaj o vinar'ské oblasti, pfipadné blizsi specifikaci mista plivodu.

c. Dokladem o plvodu suroviny v pfipadé zemskych vin se rozumi kopie evidencniho listu pozemku osazeného révou vinnou
dané odrudy, nebo kopie dokladu o nakupu hrozn(i dané odridy a dokladem o zatfidéni vina se rozumi kopie rozhodnuti
MZe CR resp. SZP! o zatfidéni vina dané odr(idy.

d. Soucasti prihlasky je chemicka analyza, obsahuijici alespofi obsah cukru a obsah titrovatelnych kyselin, uvedeni velikosti a
Cisla 8arze piihladeného vina a u tuzemskych doklad o zatfidéni vina pro VOC, jakostni vina, jakostni vina s pfivlastkem,
jakostni Sumivé vino stanovené oblasti, sekt s.0. a péstitelsky sekt a doklad o plvodu suroviny v pfipadé zemskych vin.

e. Jestlize stejny UCastnik pfihlasi vice vin se stejnym oznacenim, museji byt jednotliva vina vzdy oddélené vyrabéna a
skladovana a musi byt uvedena jako rozdilné Sarze.

f. Jestlize uCastnik pfihlasi do soutéZe vina jiného producenta, nebo budou uvadéna na trh pod jinym oznaCenim (ndzvem
vinafe Ci vinafstvi, etiketou ..) neZ je uvedeno v piihlasce, budou tato vina hodnocena jako vina producenta s timto
oznacenim.

g. Nespravné tdaje na pfihlaSce vylucuji pfislu$né vino ze soutéZe. V pfipadé Umysiného nepravdivého uvedeni tdaju budou
veSkera vina daného Ucastnika vyloucena ze soutéze.Pokud bude dodatecné zjisténo, ze ucastnik pfihlasil do soutéze vina
jiného producenta aniz by tuto skuteCnost neuvedl na etiketé prihlaSeného vzorku (ndzvem vinafe ¢&i vinafstvi,
etiketou,kodem stacirny..) bude vylouéen ze soutéze. Nasledné mu muze byt odebrano i ziskané ocenéni. Vyloudena ze
soutéZe mohou byt také vina producenta, ktery pouzil pro vyrobu vin nepovolené enologické postupy.

h.  Vina, jejichZ pfinlaSovatelé nedoloZi k terminu hodnoceni doklad o jejich zatfidéni, nebudou komisi posuzovéna nebo budou
bez ohledu na dosazeny vysledek vyfazeny, jako kdyby se soutéze nezucastnily.

VypInénim a pfedanim pfihlasky souhlasi pfihlaSovatel se zpracovanim a publikaci Udaju o vyrobci a vinu v odborném i neodborném
tisku a dale k Sifeni téchto informaci prostfednictvim vSech komunikaCnich a medialnich partnerd nejen v CR ale i v zahraniéi.
Zaroven souhlasi se vSemi body tohoto statutu.
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LIX
Dal$i ujednani

Kazdy soutézici, ktery se umisti v soutézi Vinaf roku 2016 mezi osmi finalisty, zajisti v ramci slavnostniho Galavecera 18. 8. 2016
prezentaci spojenou s ochutnavkou produktil svého vinafstvi, pfi¢emZ tato prezentace nebude poradatelem zpoplatnéna. Vsichni
finalisté poskytnou poradateli slevu 30% ze svého velkoobchodniho ceniku na kazdé jednotlivé vino z ocenéné kolekce vin a to vzdy v
garantovaném mnozstvi 500 lahvi. Tato vina pak budou distribuovany partnerim soutéze.

Soucasné se kazdy finalista zavazuje zapojit do marketingovych aktivit hlavnich partner( soutéze.

Il

ORGANIZACE soUTéig A ZASADY
HODNOCENI

Hodnoceni vin je nezavislé s ddrazem na vysokou miru objektivity hodnoceni. Pfedmétem hodnoceni kvality je vino, tedy produkt
vinafe ¢i vinafstvi. Jeho kvalita je posuzovana dle standardd senzorického hodnoceni mezinarodni unie enologd. S ohledem na
priikaznost a nezavislost soutéze probiha hodnoceni elektronicky a je vefejné dostupné. Pro hodnoceni se pouZiva poditatova
aplikace Shiraz Code, ktera umoZziuje pomoci jednoduchého rozhrani nahlizet do hodnoceni kazdého degustatora i hodnoceni
kazdého vzorku. Kolekce vin soutdzici o titul VINAR ROKU 2016 prochézeji dvoukolovym hodnocenim a musi spliiovat naro¢na
kriteria tohoto statutu.

Prvni kolo hodnoceni probiha za Uéelem stanoveni vitézl v jednotlivych soutéZnich kategoriich.

Dale pak bude, dle vysledkd hodnoceni z prvniho kola, stanoveno poradi kolekci péti nejlépe bodovanych vin (ze vSech
piihlasenych vzorku) jednotlivych producentd, pricemz kazda kolekce bude vzdy obsahovat pouze vina, ktera spliuji
podminku riznosti Sarzi, zaroven musi byt pfihlaSena do soutéze nejméné ve trech riiznych soutéznich kategoriich s tim, ze
kazda soutézni kategorie mlize mit v kolekci maximalné dva vzorky. VSem témto kolekcim bude vypoéteno priimérné bodové
ohodnoceni, na jehoz zékladé bude stanoveno jejich koneéné pofadi do 9. mista (vEetné).

Nominaci a postup do druhého kola do tzv.: ,Klubu degustatord“ si zajisti osm kolekci vin s nejlep§im primérnym bodovym
ohodnocenim.

Kazdy z finalistl ma moznost do finalového kola, nominovat jesté Sesty vzorek, ktery si na zakladé vlastniho rozhodnuti
vybere ze zbyvajicich vin, ktera nepostoupila do finale. Koneéné poradi se pak urci na zakladé priamérného bodového
hodnoceni vSech Sesti nejlépe bodovanych vin.

Konecné poradi kolekci vin na prvnich osmi mistech stanovi ,Klubu degustatord” na svém zasedani, tedy druhé finalové kolo soutéze.
V této finalové hodnotici komisi zasednou ti nejlepsi, uznavani doméci i zahranicni degustatofi a rozhodnou tak i o drziteli prestizniho
titulu VINAR ROKU 2016. Zadny degustéator v komisich v8ak nesmi byt zastupcem, zaméstnancem ¢i majitelem soutéZiciho vinafstvi.

Hodnoceni vin v zakladnich komisich probéhne v terminu 1. — 18. 8. 2016. Termin hodnoceni se mlze zménit na zakladé vétsiho
poCtu pfihlasenych vzorkd.

Finalova mezinarodni komise tzv. ,Klub Degustatori“ zaseda 16. 8. 2016 Termin hodnoceni se m0ze zménit na zakladé vétsiho poctu
pfihlaSenych vzorku.
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Hodnotici komise:

Hodnotici komise budou mezinarodni, nezavislé a budou jmenovany organizatorem

Jednotlivi €lenové hodnoticich komisi, budou jmenovani z fad odborné vefejnosti. Jednim z pfedpoklad(i pro G¢ast v komisi
jsou platné senzorické zkousky SZPI, degustatorské zkousky podle evropskych norem ISO a DIN, nebo dlouholeté a aktivni
prace v oboru hodnoceni vin na mezinarodni Urovni.

Clenem komise budou hodnotitelé ze zahrani¢i, ktefi jsou obecné uznavanou autoritou v oboru.

Komise se skladaji nejméné ze Ctyr ¢lent a pfedsedy (mistopfedsedy), ktery ma zkuSenosti z narodnich & mezinarodnich
SOutézi vin.

Hodnoceni pfedsedy komise se zapocitava do celkového hodnoceni.
Prdmérna doba na hodnoceni vzorki jsou nejméné 3 minuty.
Funkce hodnotitele je Eestna a nezastupitelna.

Nevhodné a neslu$né chovani ¢i zjevna podnapilost degustatora mize byt divodem k nepfipusténi k hodnoceni, popf. k
vylouceni

Komise pracuji pod dohledem predsednictva ve sloZeni - Pfedsedové, ktefi vedou jednotlivé komise degustatord.

Pfedseda hodnoti a zaroveni provadi kontrolu regulérnosti soutéze.

Predsedu ma pfidélena kazda komise. Pfedseda hodnoti a dohlizi na hodnoceni pfislusné komise a zajistuje Uplnost podkladl pro
vypocetni centrum.

LIV

Podminky pro hodnoceni vin:

mistnost svétla, dobfe vétrana o teploté 18-22 °C, zajiSténa proti vedlej§im vlivim
kaZdy degustator m4 k dispozici samostatné degustacni misto vybavené podle degustaénich pravidel.
degustacni sklenice odpovidajiciho typu podle pravidel O.1.V., na kazdé vino ista sucha sklenice

u pfedkladanych vzork( je dodrzena anonymita — degustatorovi je vino predkladano uz nalité ve sklenici, degustator zna
pouze Eislo vzorku, roénik, odridu a soutéZni kategorii.

komise pracuje v dobé& mezi 9.00 az 17.30 hod., pfestavky mezi hodnocenim stanovuiji jednotlivi mistopfedsedové
porfadi vzork(l musi odpovidat pravidlim hodnoceni vin

teploty podavanych vin:

o bilé ardzové vino 10-12°C
o Cervené vino 14-16 °C
o  Sumivé vino 8-10°C

veSkeré Udaje o soutéZi a hodnoceni jednotlivych vin jsou archivovany po dobu péti let a je zaruéena absolutni objektivita a
nestrannost zpracovani vysledk(
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Vina, ktera splnila véechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym systémem mezinarodni unie enologu.
Organizator ma pravo na vylouceni vzorku, které nespliuji tento statut.

ILvI

Hlavni ocenéni: Titul ,,VINAR ROKU 2016 “ bude udéleno nejvySe hodnocené kolekci minimalné péti hodnocenych vzorku riznych
Sarzi tuzemského producenta, pficemz soutézici musi pfihlasit sva vina do tfi riznych soutéznich kategorii. Rozhodujici pro uréeni
absolutniho poradi jednotlivych soutéznich kolekci, pak bude primér vSech bodovych hodnoceni jednotlivych vin ve finalové komisi,
pfiéemzZ primérna znamka nesmi byt nizsi nez 80 bodu. Vitéz ohdrzi kiistalovy pohar Vinar roku 2016, diplom pfilozeného
vzoru a ziska moznost oznacit vSechna vina vitézné kolekce velkou Zlatou medaili Vinaf roku 2016. Druhy a tieti v poradi
obdrzi diplom pfilozeného vzoru a ziska moznost umistit na véechna vina z ocenéné kolekce velkou stribrnou, resp. velkou
bronzovou medaili Vinaf roku 2016.

Ocenéni obdrzi dale také nejlépe hodnocena vina podle jednotlivych soutéznich kategorii . Zlata, stfibrna a bronzova
medaile, mize byt udélena vinim s hodnocenim 80 — 100bodu. VSechna takto ocenéna vina maji pravo umistit na své lahve
odpovidajici ocenéni - Medaile. Ocenéni budou i vinafi ¢i vinafstvi diplomy pfiloZzeného vzoru. V pfipadé rovnosti bodl soutéznich
vzorkd, bude udéleno ocenéni véem vinim se shodnym bodovym hodnocenim.

Vyhlasen bude také Sampion éervenych vin a Sampion bilych vin soutéze — tedy vino s absolutné nejlep$im bodovym hodnocen

Vyhlaseni vysledkd a slavnostni pfedani cen probéhne v rdmci slavnostniho vinafského veéera dne 18. 8. 2016

Déle pak také v rdmci Dobfichovickych vinafskych slavnosti dne 27. 8. 2016. Vysledky budou zvefejnény od 19. 8. 2016 i na

a dale budou v&echna ocenéna vina zvefejnéna v tiskové zpravé, v odbornych ¢asopisech a celostatnich médiich.
Mista a terminy vyhlaSeni vysledk se mohou zménit v zavislosti na poctu akreditovanych novinaf a navstévnika. Maximalni poget
ocenénych vin medaili nesmi pfesahnout 30% vin z celkového podtu soutéZicich vin.

Raiting vinarstvi:

Kazdému vinafi (vinafstvi), ktery na zakladé hodnoceni jednotlivych kolekci vin obdrZel v bodovém hodnoceni minimaini hodnoty 75
bodU za kolekci, bude udélen Raiting Vinaf roku 2016. Raiting se bude udélovat pomoci grafického zobrazeni hvézd. Vinafstvi, které
doséhlo hodnoceni v intervalu 75,00 — 79.99 bodu obdrzi 3 hvézdy, v intervalu 80,00 — 84,99 bodu obdrZi 4 hvézdy a koneéné

v intervalu 85,00 — 100 bod0 obdrzi 5 hvézd. Ocenéni bude ve formé plakety, kterou si vinaF bude moci oznacit svou provozovnu.

.Vl

UZivani ochranné znamky a loga Vinar roku 2016: Kazdy Ucastnik soutéze ma moznost bezplatné uzivat ochrannou znamku a logo
soutéZe pro svou prezentaci vyhradné pfi komunikaci spojené se svou ucasti v soutézi,pfiCemz spravné uziti loga podléha schvaleni
organizatorem. Oznacovani lahvi je mozné pouze originalni medaili Vinaf roku, kterou poskytne za Uplatu ucastnikovi pofadatel.
UZivani jiného oznacovani lahvi, nebo vyroba vlastnich medaili obsahujici nazev Vinarf roku je chapano jako poruseni autorskych prav
organizatora.
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5 III.KLASIFIKACE VIN
SoutéZe VINAR ROKU 2015 se mohou u¢astnit vina téchto kategorii:
Kategorie vina Referencni
znak

Bila vina (jakostni vino a vino s pfivlastkem) tuzemska

- sucha vina A1

t.j. vina se zbytkovym cukrem do 4g, nebo do 9g, jestlize celkova kyselost je nejvySe o 2 g nizsi nez
obsah zbytkového cukru

- polosucha vina A2

tj. vina se zbytkovym cukrem vy3$Sim nez je stanoven v kategorii pro sucha vina, ale nepfesahuje 12 g
zbytkového cukru, nebo nepfesahuje 18g, jestlize celkova kyselost je nejvyse o 10 g niz8i nez obsah
zbytkového cukru

polosladka vina A3

tj.: vina s vy88im zbytkovym cukrem nez stanovuje kategorie pro polosucha vina, nejvyse vSak 45g

Cervena vina (jakostni vino a vino s piivlastkem) do 45g zbytkového cukru B

Bila, rizova a ¢ervena vina (jakostni vino a vino s piivlastkem) nad 45g zbytkového cukru D

(zejména vina ledova, sldmova a vybéry z bobuli....)

Sumiva vina (pouze jakostni $umivé vino, sekt, jakostni Sumivé vino stanovené oblasti nebo
péstitelsky sekt) tuzemska

V8echny kategorie

RUzova vina (jakostni vino a vino s priviastkem) do 45g zbytkového cukru F

budou ocenéni udélovana pro obé (vSechny) slou¢ené kategorie spolené. Nezd&astni -li se v kategorii alespofi 5 vin odpovidajicich
statutu soutéZe, takovou kategorii slouci pofadatel vzdy, je-li to logicky mozné. Nelze-li kategorii sloucit s jinou (napf. Sumivéa a perliva
vina) a nezucastni-li se v ni alespori 5 vin odpovidajicich statutu - nebude ocenéni udéleno.

Organizacni vybor soutéze:
Reditel soutéZe a &len organizaéniho vyboru Petr Vohanka
Enolog soutéZe a pfedseda organizaéniho vyboru Ing. Petr Marek
Ambasador soutéZe a osoba odpovédna za vybér zahrani¢nich degustatorl John Umberto Salvi MW
Predseda Klubu degustator( - finalové komise Ivo Dvorak

Garant a ¢len organizacniho vyboru soutéZe Josef Valihrach



